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Προζυμένιο ψωμί με συνοδεία τις δικές μας ελιές “Olymp”, 

πράσινες καπνιστές & πράσινες ελιές με blue cheese, πέστο ελιάς 

5,00 

 

 

 

Σούπες 

Ψαρόσουπα αβγολέμονο με λαβράκι, ρύζι και κρόκο Κοζάνης 

13,00 

 

Σούπα κρέμα κουνουπίδι με λευκή σοκολάτα και μπέικον, λάδι 

πάπρικα 

12,00 

 

Κρύα βελουτέ ψητής πιπεριάς Φλωρίνης με φρέσκια ντομάτα, 

κρέμα φέτας και βασιλικό 

11,50 

 

Κρύα βελούδινη καρότο με κουρκουμά και πορτοκάλι, κρέμα 

γιαούρτι με κάρυ και ηλιόσπορο 

11,00 

 

 

 

Ορεκτικά 

Χειροποίητες κροκέτες πατάτας με φέτα και γραβιέρα Ολύμπου, 

λεμονάτη σως γιαουρτιού αρωματισμένη με δυόσμο  

13,00 

 

Μανιτάρια του δάσους με τρούφα Ολύμπου και σκόρδο, 

καπνιστή γραβιέρα Μετσόβου, φρέσκο θυμάρι  

15,00 

 

Νιόκι πατάτας με κρέμα σπανάκι και γραβιέρα Νάξου, τραγανό 

μπέικον, φύλλα baby σπανάκι  

14,50 

  



 

Τραγανές γαρίδες σε κρούστα πάνκο, σάλτσα ψητής ντομάτας 

αρωματισμένη με βασιλικό, πούδρα φρέσκων μυρωδικών  

16,50 

 

Χαλούμι σε κρούστα από αμύγδαλο, με κρέμα καραμελωμένο 

λεμόνι και σάλτσα μελιού-σαφράν 

14,00 

 

Ψητό καλαμάρι με λαδoλέμονο, ντοματίνια κονφί και φρέσκια 

ρίγανη  

15,00 

 

Λουκάνικο μαύρου χοίρου στη σχάρα, με μους ψητής πιπεριάς 

Φλωρίνης και πιτούλες 

14,50 

 

 

 

Σαλάτες 

Ελληνική σαλάτα με ντοματίνια Κρήτης, αγγούρι, μους φέτας, ελιές 

Καλαμών, κρεμμύδι, πιπεριές, ντάκος χαρουπιού και έξτρα 

παρθένο ελαιόλαδο ‘Koronis’ 

14,50 

 

Μους μελιτζάνας με γιαούρτι, καρύδια, σκόρδο, ξύδι από κρασί 

και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο ‘Koronis’ 

12,50 

 

Κινόα με ψητά λαχανικά, κρεμμύδι, cranberries, δυόσμο και 

ντρέσινγκ ταχίνι-λεμόνι 

13,50 

 

Πράσινη σαλάτα με ψητά ροδάκινα, κατσικίσιο τυρί, φουντούκια, 

βασιλικό και ντρέσινγκ βαλσάμικο 

14,00 

 

Ταρτάρ παντζάρι με μους μανούρι, αμύγδαλο, βινεγκρέτ 

μουστάρδας Dijon, blackberries 

14,00 

  



 

Ζυμαρικά 

Μακαρονάδα “Τσουχτή” Μάνης με σύγκλινο, τηγανητό αβγό, 

τριμμένη μυζήθρα 

16,50 

 

Λιγκουίνι με γαρίδες, σάλτσα ντομάτας με βασιλικό & σκόρδο και 

ψητά ντοματίνια 

20,50 

 

Σκιουφιχτά με φιλετάκια κοτόπουλου, κρέμα με μανιτάρια, μπέικον 

και γραβιέρα Ολύμπου  

17,50 

 

Γιουβέτσι με σιγομαγειρεμένο μοσχαράκι, κριθαράκι φούρνου και 

τριμμένο κεφαλοτύρι 

18,50 

 

 

 

Κρέατα 

Παραδοσιακός μουσακάς με μοσχαρίσιο κιμά, στρώσεις από 

ψητή μελιτζάνα και πατάτα, αφράτη μπεσαμέλ με γραβιέρα 

18,00 

 

Σουβλάκι χοιρινό με πατάτες country, μαριναρισμένο κρεμμύδι, 

πιτούλες και τζατζίκι 

19,00 

 

Φιλετάκια κοτόπουλο σε τραγανή κρούστα, με πουρέ πατάτας και 

σάλτσα με μανιτάρια 

18,50 

 

Αρνίσια παϊδάκια με τσακιστές πατάτες baby και σάλτσα κόκκινου 

κρασιού με ρίγανη 

21,00 

 

Μοσχαρίσια μπριζολάκια χωρίς κόκκαλο με λαχανικά σχάρας και 

σπιτική σάλτσα ψητού 

22,00  



 

Ψάρια 

Φιλέτο λαβράκι με σπανάκι σωτέ και Μεσογειακή σάλτσα ψαριού 

με μάραθο, σαφράν και βούτυρο-λεμόνι 

24,00 

 

Φιλέτο τσιπούρα πάνω σε αρωματικά λαχανικά ατμού και σάλτσα 

μπισκ 

23,00 

 

Μπακαλιάρος κουρκούτι με πατάτες τηγανιτές και αγιολί σως 

21,00 

 

 

 

Επιδόρπια 

Πανακότα με μέλι και λεβάντα 

9,00 

 

Πορτοκαλόπιτα με παγωτό τριαντάφυλλο  

10,00 

 

Τσιζκέικ με αγριοκέρασα 

10,50 

 

Σουφλέ σοκολάτας με παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης και 

σάλτσα από σμέουρα 

12,00 

 

Παγωτό φιστίκι με τριμμένο μπισκότο, πλούσια σάλτσα μαύρης 

σοκολάτας και τραγανό χωνάκι 

8,00 

 

Φρεσκοκομμένα φρούτα εποχής με δυόσμο  

8,00 

 


