
 

Μενού Πρωινών 
 
Σερβίρεται  07:30 – 11:00 

Θα θέλαμε να σας ενημερώσουμε ότι το πρωινό στο δωμάτιο δεν συμπεριλαμβάνεται στην τιμή του δωματίου 

και χρεώνεται στο λογαριασμό σας κατόπιν παραγγελίας. 

 

Cavo Olympo       16,00 / άτομο 

Ποικιλία αρτοσκευασμάτων σερβιρισμένα με βούτυρο, μαρμελάδες και μέλι 

Φρεσκοψημένα κρουασάν βουτύρου και μπουγάτσα 

Ελληνική πίτα 

Ελληνική σαλάτα 

Κέικ, ποικιλία από βουτήματα 

Επιλογή από αβγά: Ομελέτα της αρεσκείας σας, Μάτια, Βραστά, Σκραμπλ, Ποσέ 

Επιλογή από δημητριακά: Κορν Φλέικς, Νιφάδες Βρώμης, Απλή Γκρανόλα, Μούσλι με Σοκολάτα 

Επιλογή από γάλα: Πλήρες, Ελαφρύ, Αμυγδάλου, Σόγιας, Βρώμης 

Επιλογή από χυμό: Φυσικός Πορτοκάλι, Γκρέιπφρουτ, Κράνμπερι, Ροδάκινο 

Επιλογή από: Καφέ, Τσάι, Σοκολάτα 

 

Ευρωπαϊκό        16,00 / άτομο 

Ποικιλία αρτοσκευασμάτων σερβιρισμένα με βούτυρο, μαρμελάδες και μέλι  

Φρεσκοψημένα κρουασάν βουτύρου 

Ποικιλία αλλαντικών και τυριών 

Γιαούρτι πλήρες 

Σαλάτα πράσινη 

Φρεσκοκομμένα φρούτα εποχής 

Επιλογή από αβγά: Ομελέτα της αρεσκείας σας, Μάτια, Βραστά, Σκραμπλ, Ποσέ 

Επιλογή από δημητριακά: Κορν Φλέικς, Νιφάδες Βρώμης, Απλή Γκρανόλα, Μούσλι με Σοκολάτα 

Επιλογή από γάλα: Πλήρες, Ελαφρύ, Αμυγδάλου, Σόγιας, Βρώμης 

Επιλογή από χυμό: Φυσικός Πορτοκάλι, Γκρέιπφρουτ, Κράνμπερι, Ροδάκινο 

Επιλογή από: Καφέ, Τσάι, Σοκολάτα 

 

Vegan         16,00 / άτομο 

Ποικιλία αρτοσκευασμάτων σερβιρισμένα με μαργαρίνη, μαρμελάδες, μέλι και ταχίνι 

Vegan επιλογές κεικ ή muffins ή cookies 

Φρεσκοκομμένα φρούτα εποχής 

Σαλάτα πράσινη με ντοματίνια 

Vegan Chia Pudding 

Μανιτάρια ψητά με vegan λουκάνικο, ψητές ντομάτες και τυρί τόφου 

Επιλογή από χυμό: Φυσικός Πορτοκάλι, Γκρέιπφρουτ, Κράνμπερι, Ροδάκινο 

Επιλογή από δημητριακά: Κορν Φλέικς, Νιφάδες Βρώμης, Απλή Γκρανόλα, Μούσλι με Σοκολάτα 

Επιλογή από γάλα: Αμυγδάλου, Σόγιας, Βρώμης, Σόγιας με γεύση Σοκολάτα 

Επιλογή από: Καφέ, Τσάι, Κακάο  



 

Μενού 
 

Σερβίρεται  11:00 – 23:00 

 

Sandwiches & Burgers 
 

Κλαμπ σάντουιτς με κοτόπουλο, Gouda, ντομάτα,    17,50 

μπέικον, μαρούλι, μαγιονέζα και τηγανιτές πατάτες 

 

Club sandwich με καπνιστό σολομό, τυρί κρέμα, αβοκάντο,   18,50 

αγγούρι και πράσινη σαλάτα 

 

Bao bans (2τεμ) με γαρίδες τεμπούρα και γλυκόξινη μαγιονέζα  16,00 

 

Μοσχαρίσιο burger με cheddar, ντομάτα, κρεμμύδι, άισμπεργκ,  17,50 

ταρτάρ σως και πατάτες country 

 

Plant-based burger με αγγουράκι τουρσί, ντομάτα, ρόκα,   16,50 

vegan μαγιονέζα τρούφας, τυρί vegan και τηγανιτές πατάτες 

 

 

 

Ορεκτικά & Σαλάτες 
 

Ποικιλία τυριών και αλλαντικών (για 2 άτομα)     19,50 

 

Μανιτάρια του δάσους με τρούφα Ολύμπου,    17,50 

καπνιστό τυρί Μετσόβου και φρέσκο θυμάρι 

 

Παριζιέν νιόκι με φρέσκο βασιλικό, Ανεβατό Γρεβενών,   17,00 

φιστίκι Αιγίνης και ντοματίνια κονφί 

 

Ελληνική σαλάτα με ντομάτα, αγγούρι, φέτα, ελιές, κάπαρη   14,00 

κρεμμύδι, κρίθινο παξιμάδι και κάπαρη 

 

Σαλάτα του Καίσαρα με φιλετάκια κοτόπουλο, μπέικον,   16,50 

παρμεζάνα, τραγανά κρουτόν και Σίζαρς ντρέσιγνκ 

 

Σαλάτα μεσκλάν με ντοματίνια, πιπεριές, μανιτάρια    15,00 

και βινεγκρέτ βαλσάμικο 

  



 

Ζυμαρικά & Ριζότο 
 

Σπαγγέτι Aglio e Olio με σκόρδο, ελαιόλαδο, τσίλι και παρμεζάνα  17,50 
 

Λιγκουίνι με γαρίδες, ντοματίνια, φρέσκο βασιλικό και lime   22,00 
 

Παπαρδέλες με κοτόπουλο, μπέικον και κρέμα παρμεζάνας   19,00 
 

Ριζότο μανιταριών με λάδι τρούφας Ολύμπου και παρμεζάνα   18,50 

 

 

 

 

Κρέας & Ψάρι 
 

Στήθος κοτόπουλο ελευθέρας βοσκής με πουρέ πατάτας   23,50 

και σάλτσα μανιταριών 
 

Μοσχαρίσιο διάφραγμα με κρέμα σελινόριζας, ψητή σελινόριζα  34,50 

και σάλτσα ντεμί γκλας 
 

Φιλέτο λαβράκι με ριζότο λεμόνι και λάδι τσάιβς    28,50 

 

 

 

 

Επιδόρπια 
 

Σουφλέ Σοκολάτας       13,00 
 

Τάρτα με κρέμα βανίλιας και φρέσκα φρούτα του δάσους    11,50 
 

Στραγγιστό γιαούρτι με μέλι και καρύδια       7,50 
 

Φρεσκοκομμένα φρούτα εποχής        8,50 

 

 

 

 

Αργά το βράδυ  (σερβίρεται   23:00  -  07:30) 
 

Κρύο κλαμπ σάντουιτς με Gouda, γαλοπούλα, ντομάτα, μαγιονέζα  11,50 

και πατατάκια τσιπς 
 

Φρέσκα φρούτα εποχής           8,50 
 

Στραγγιστό γιαούρτι με μέλι και καρύδια        7,50  



 

Καφέδες & Σοκολάτες 
 

Espresso, Americano, Ελληνικός        3,50 

Διπλό Espresso, Cappuccino, Διπλός Ελληνικός       4,50 

Διπλό Cappuccino          5,50 

Νεσκαφέ, Καφές Φίλτρου         4,50 

Φραπέ           4,50 

Freddo Espresso          5,50 

Freddo Cappuccino          5,50 

Σοκολάτα ζεστή / κρύα         5,00 

 

Χυμοί 
 

Φυσικός Χυμός Πορτοκάλι         5,50 

Σπιτική Λεμονάδα (έξτρα γεύση: φράουλα, τζίντζερ, λίτσι, μάνγκο)     5,50 

 

Milkshakes          8,50 
 

Βανίλια, Σοκολάτα, Φράουλα 

 

Iced Tea           5,00 
 

Ροδάκινο, Λεμόνι, Πράσινο, Μύρτιλο 

 

Μπύρες 
 

Mythos (Lager), Mythos Radler, Kaiser (Pilsner)       6,00 

Corona, Lola Fresh (IPA), Paulaner (Weiss)       6,50 

 

Cocktails        12,00 
 

Aperol Spritz 

(Aperol, Αφρώδης Οίνος, Σόδα) 
 

Daquiri 

(Λευκό Ρούμι, Χυμός Λάιμ, Σιρόπι Ζάχαρης) 
 

Mojito 

(Λευκό Ρούμι, Λάιμ, Μαύρη Ζάχαρη, Φύλλα Δυόσμου, Σόδα) 
 

Pina Colada 

(Λευκό Ρούμι, Malibu, Batida, Χυμός Ανανάς, Πουρές Καρύδα) 
 

Mai Tai 

(Λευκό Ρούμι, Μαύρο Ρούμι, Σιρόπι Πικραμύγδαλο, Χυμός Λάιμ) 
 

Margarita 

(Τεκίλα Λευκή, Λικέρ Πορτοκάλι, Χυμός Λάιμ, Σιρόπι Αγαύης, Αλάτι) 
  



 

Τζιν 
 

Gordon’s            9,50 

Tanqueray, Bombay Sapphire       10,00 

Hendricks, Plymoyth        13,50 

 

Ρούμι 
 

Bacardi Blanca, Negra       10,00 

Havana Club 7 years        12,00 

Zacapa 23 anos        17,00 

 

Βότκα 
 

Smirnoff Red, Stolichnaya, Absolut        9,50 

Belvedere         13,00 

Grey Goose, Beluga        14,00 

 

Τεκίλα 
 

Jose Cuervo Silver, Reposado       10,00 

 

Λικέρ 
 

Amaretto, Baileys, Kahlua, Malibu, Tia Maria       9,00 

 

Ουίσκι 
 

Johnnie Walker Red, Cutty Sark, Dewar’s, Haig, Jameson      9,50 

Johnnie Walker Black, Chivas 12, Dimple 12     11,50 

Cardhu 12, Glenfiddich 12       12,00 

Lagavulin 16         17,50 

Bushmills, Tullamore        10,50 

Four Roses, Jack Daniels       10,50 

 

Σαμπάνιες 
 

Moët & Chandon 750ml                        145,00 

Moët & Chandon Rosé 750ml                        155,00 

 

Αφρώδεις Οίνοι 
 

Κτήμα Τσέλεπου “Amalia Brut”  750ml      42,00 

Κτήμα Κυρ-Γιάννη, “Ακακίες” Ροζέ  750ml     42,00 

L' Antica Quercia, Prosecco  750ml      44,00 

Angeli Moscato d’ Asti  750ml       39,00  



 

Λευκοί Οίνοι 
 

Κτήμα Nico Lazaridi        34,50 

Sauvignon Blanc-Ασύρτικο-Μαλαγουζιά, Π.Γ.Ε. Δράμα 
 

Κτήμα Γεροβασιλείου       41,00 

Μαλαγουζιά-Ασύρτικο, Π.Γ.Ε. Επανομή 
 

Κτήμα Βιβλία Χώρα        42,00 

Sauvignon Blanc-Ασύρτικο, Π.Γ.Ε. Παγγαίο 
 

Konstantara Wines        34,00 

Sauvignon Blanc, Π.Γ.Ε. Χαλκιδική 
 

Οινοποιείο Μπουτάρη       37,00 

Chardonnay, Π.Γ.Ε. Αρκαδία 
 

Κτήμα Σκούρα “Άκρες”       26,00 

Μοσχοφίλερο-Ροδίτης, Π.Γ.Ε. Πελοπόννησος 

 

 

Ροζέ Οίνοι 
 

Αργυράκης “Άτι”        29,00 

Syrah, Ποικιλιακός Οίνος 
 

Domaine Costa Lazaridi       38,00 

Merlot-Grenache, Π.Γ.Ε. Δράμα 
 

Θυμιόπουλος “Rose de Xinomavro”      36,00 

Ξινόμαυρο, Π.Ο.Π. Νάουσα 
 

Κτήμα Βιβλία Χώρα        38,50 

Syrah, Π.Γ.Ε. Παγγαίο 

 

 

Ερυθροί Οίνοι 
 

Οινοποιείο Κitrvs        39,00 

Syrah, Π.Γ.Ε. Πιερία 
 

Οινοποιείο Μπουτάρη       37,00 

Cabernet Sauvignon, Π.Γ.Ε. Ημαθία 
 

Konstantara Wines        34,00 

Merlot, Π.Γ.Ε. Χαλκιδική 
 

Κτήμα Βιβλία Χώρα        42,00 

Merlot-Cabernet Sauvignon-Αγιωργίτικο, Π.Γ.Ε. Παγγαίο 
 

Κτήμα Σκούρα “Άκρες”       26,00 

Αγιωργίτικο-Cabernet Sauvignon, Π.Γ.E. Πελοπόννησος 

 


